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بر که  است  خصوصی  آموزشی  موسسه  یک  خونه  قهوه   آكادمی 
این در  ما  است.  شده  بنا  تجربه  و  تحقیق   ، دانش  اشتراك   اساس 
 مجموعه، با تکیه برسالها تجربه در حوزه آموزش،  برگزاری رویدادهای
 تخصصی و ایجاد فضایی برای کار گروهی، درتلاش هستیم با تدوین
 برنامه های آموزشی متنوع و مدون،  مسیر پیشرفت را برای هنرجویان
در رسیدن به موقعیت  مورد نظرشان روشن کنیم. در آكادمی قهوه
آموزشی محتوای  روی  بر  تمرکز  و  تخصص گرایی  کنار  در    خونه 
مدیریتی و  کاربردی  محتوای  به  را  کارگاه هایی  و  دوره ها   آكادمیک، 
 اختصاص دادیم و همچنین با ایجاد فضای تمرین و تحلیل با  تمرکز
هستند مایل  که  علاقه مندانی  همراه  مسابقات،  در  شرکت   روی 
 درصنعت قهوه و هورکا موقعیت شغلی مناسبی پیدا کنند یا کسب

.و کارموفقی تاسیس نمایند باشیم

درباره آكادمی



سری دوره های فاندامنتال
تخصصی دنیای  به  ورود  و   آشنایی  برای  فاندامنتال  آموزشی   سری 
 صنعت قهوه پایه گذاری شده است. برای افراد نوپا ، یا باریستا هایی که

.میخواهند رویکرد تخصصی داشته باشند

سری دوره های پرکتیکال
در چه  کاربردی  آموزش  رویکرد  بر  تمرکز  با  پرکتیکال  آموزشی   سری 
 مباحث مدیریتی و چه در حیطه بارگرم ، بار سرد و میزبانی هنرجویان را

.برای بدست آوردن یک شغل موفق درصنعت هورکا پشتیبانی میکند

سری دوره های تجربی
 سری آموزشی تجربی بر اساس گفتمان و تجربه در یک فضای اشتراكی ،
 جهت پژوهش ، به روزرسانی دانش و حفظ آمادگی علاقه مندان برای

.شرکت در مسابقات  طراحی شده است

سری دوره های مسابقاتی
عنوان صاحب  ازاساتید  استفاده  با  مسابقاتی   آموزشی   سری 
 درمسابقات ملی و بین المللی مسیر موفقیت را برای شرکت کنندگان  و

. علاقه مندان هموار میسازد
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Green   Coffee

History
Plant  Morphology &  Physiology
Coffee Drupe Morphology & Physiology
Plant Taxonomy
All   About   Coffee  Cultivars: Key Terminology
Common  Coffee Cultivars and  their  Orgins   
Plant  Biology    Basics
Photosyn thesis   and    Cellular    Respiration
Light-dependent     Reactions
Coffee   Plant   Growing
Phenotype   vs.   Genotype
Agronomy
Coffee   Plant    Propagation
Pathogens
Terroir
Harvest
Process
New    Categories    of    Processing
Fermentation
Fermentation     in   Coffee
Storage    and    Main tenance
Grading
Green    Arabic a    Classification
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Sensory    Evaluation

What   is   Sensory  Science 
A Brief  History  of  Sensory  Science  and

   Coffee  Cupping 
 Objectivity  and    Subjectivity
Sensory   Methodology
Physiology  and    Neurology
Sensory   Evaluation  of   Coffee’s  Flavor

 Natural   Source   OF   Coffee's   Flavor
 The  Olfactory   Dimension   of   Coffee
The  Taste   Dimension  of    Coffee
The  Tactile  Dimension   of   Coffee
Flavors  Taints  and   Faults
Effects   in   Sensory    Experience
What   is  Cupping
The    SCA   Cupping    Protocol
Potential   Sources    of   Bias  and   Error
Setting  Up     A   Sensory   Panel
Towards  a   Definition    of   Specialty    Coffee
SCA   Coffee  Value   Assessment
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کاتالوگ معرفی دوره های آموزشی آكادمی قهوه خونه
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